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V. KESIMPULAN DAN SARAN

1. Kesimpulan
1. Pengetahuan peserta tentang karakteristik dan keistimewaan daun kelor menjadi

meningkat terlihat dari kebanyakan peserta yang menjadi tahu akan karakteristik
dan keistimewaan daun kelor setelah mengikuti penyuluhan.
2. Pemahaman peserta terhadap materi pengolahan mie kelor, coklat kelor, dan es
krim kelor sangat baik dan telah terampil dalam mengolah aneka produk tersebut.
3. Mutu organoleptik produk mie kelor, coklat kelor dan es krim kelor yang dihasilkan

tergolong baik dan cenderung dapat ditenima.

2. Saran
. Setelah peserta memahami karakteristik dan keistimewaan daun kelor, maka

diharapkan adanya penyuluhan lanjutan untuk pengiatan budidaya tanaman
kelor agar manfaat yang diperoleh dari daun kelor dapat berkelanjutan melalui
produksi yang kontinyu.

2. Perlunya penyebarluasan informasi produk olahan daun kelor ke masyarakat
luas baik di daerah-daerah penghasil kelor maupun daerah perkotaan sebagai
tujuan konsumsi produk kelor

3. Pengolahan aneka produk olahan daun kelor di Negeri Passo dapat dijadikan
contoh bagi pengembangan pengolahan dan diversifikasi produk kelor di
daerah lain di kota Ambon khususnya dan Maluku umumnya.
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